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BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
ziemniaki 4 szt
maka ziemniaczana 1 tyzeczka
maka zytnia 4 tyzki
maka pszenna 4 tyzki
jajko 1 szt.
boczek wedzony 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki utrze¢ w malakserze na miatko ( lub utrze¢ na tarce jarzynowej na najdrobniejszych
oczkach ). Sitko wytozy¢ gaza i zostawi¢ na nim pulpe ziemniaczang na 15 minut by odciekfa .
Zwina¢ gaze i odcisngd ziemniaki .Wtozy¢ do miski .Doda¢ jajko i maki ( Niektdrzy czekajg az sok z
ziemniakdw sie ustoi i mozna go zla¢ zostawiajgc na dnie skrobie ziemniaczang - i to jg dodajg do
klusek .Mnie sie nie chce -czeka¢- daje make ziemniaczang - na jedno wychodzi ).Dobrze
wymieszac .

Nastawi¢ osolong wode w duzym garnku .

Zanim woda sie zagotuje pokroi¢ boczek w drobng kosteczke i usmazy¢ na rumiano na patelni .
Na wrzgca wode wktadac tyzeczka kluseczki i gotowad 5 minut od wyptyniecia . Wyjac¢ tyzka
cedzakows .

Podawac okraszone skwarkami z boczku z kiszong kapustg obgotowang ( z kminkiem ) .



