Doradca

smaku
Sledz w Smietanie
JOANNA30
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

filety Sledziowe 4
cebulka 1/2
ogorek konserwowy 4
$mietana 3tyzka
majonez 3tyzka
sol
koperek

Pieprz czarny mielony Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebulke i ogérki drobno posieka¢. Doda¢ majonez i Smietane. Doprawi¢ do smaku, wymieszad.
Sledzie optuka¢ w zimnej wodzie, utozy¢ na talerzu w roladki i napetni¢ sosem. Podawac
udekorowane koperkiem.

Mozna podac takiego $ledzia jako przystawke lub do ziemniaczkéw jako postne danie.



