Doradca

smaku
kremowka papieska
BEATA73
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

masto 25 dkg
maka 25 dkg
z6ttko jajek 4 szt.
mleko 3,2% 250 ml
jajko 1 szt.
cukier waniliowy 1 szt.
spirytus 2 tyzki
maka zmieniaczana 2 tyzki
cukier puder 3 tyzki
woda 3 (zrédlana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make posiekac z zéttkami, mastem wodg, zagnies¢ ciasto. Schtodzi¢ na 3 godziny, Z mleka,maki
ziemniaczanej, zéttka ugotowac budyn i ostudzi¢. Do zimnego dodac cukier i spirytus i zmiksowac.
Ciasto wyja¢ z lodéwki,rozwatkowac i upiec 2 placki. Zimne placki przektada¢ masg budyniowq i
wierzch posypac cukrem pudrem.



