
Śliwki w occie :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śliwki węgierki 1 kg

woda 1 l

ocet 10 % 1,5 szkl.

cukier 4 łyżki

Goździki całe Prymat 4 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki umyć . Włożyć w czyste , wyparzone słoiki . Zagotować wodę z cukrem , octem i goździkami
. Wrzącą zalewą zalać śliwki. Dokładnie zakręcić słoiki . Pasteryzować 10 minut .


