Doradca
smaku

Paszteciki drozdzowe Babcigramolki :

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 2 szklanki
mieko 1/2 szklanki
jajko 1 szt.
drozdze suche 4-5 dag (rozpuszczone)
olej 4 tyzki
z6ttko jajek 1 szt. (do posmarowania pasztecikd

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszac skfadniki ciasta ( drozdze wsypac¢ do maki bez rozrabiania. Ciasto rozwatkowa¢ pokroic
na 12 kwadratéw . Na kazdym roztozy¢ farsz. Zlepi¢ pasztecik i utozy¢ na blaszce wytozonej
papierem do pieczenia ( zlepieniem do dotu ) .Pozostawi¢ pod przykryciem 30 minut .Posmarowac
je z wierzchu rozbettanym zéttkiem .

Piekarnik rozgrza¢ do 180 stopni i piec paszteciki ok. 20 minut az beda ztociste ( sprawdzi¢
patyczkiem do ciasta czy juz jest dostatecznie wypieczone ) .



