Doradca

smaku
Ogorki konserwowe :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
1 litr wody,2 szklanki 10 % octu, 1,5 dag soli,2,5 dag cukru
Ziele angielskie cate Prymat 4 szt. na stoik
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 szt. na stoik
Gorczyca biata cata Prymat 1/2 tyzeczki na stoik
korzen chrzanu 2 cm/stoik
ogorki 2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki umy¢ . Utozy¢ ciasno w stoikach . Dodac¢ do kazdego stoika chrzan , koper, ziele angielskie,
lis¢ laurowy , gorczyce . Zagotowac zalewe z wody , octu , soli, cukru . Goraca zala¢ ogérki w
stoikach . Wekowa¢ przez 10 minut .



