Doradca

smaku
Sernik Jamajski ( z ryzem)
ANIA19939
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ser biaty 750 ¢
jajko 3 szt
cukier 1 szklanka
masto miekkie 509
$mietana 18 proc 3/4 szlanki
maka ziemniaczana 1 tyzeczka
wiorki kokosowe 509
malibu 3 tyzki
$mietana 18 proc 1/2 szklanki
cukier 2 tyzki
ryz 100 (ugotowany na mleku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ryz gotujemy na mleku ok 20 minut (powinien by¢ bardzo miekki, a nawet rozgotowany).
Odstawiamy do przestygniecia, jednak ryz nie powinien by¢ zbyt zimny, poniewaz wéwczas moze
sie zbi¢ w bryte, i ciezko bedzie go rozmiesza¢ z masg serowa.

Ser miksujemy z mastem, maka i cukrem a nastepnie dodajemy wszystkie pozostate sktadniki i
krétko mieszamy, tylko do potaczenia sie sktadnikdw. Mase serowg przelewamy do wytozonej
papierem tortownicy i wstawiamy do nagrzanego do 175 stopni piekarnika. Sernik pieczemy ok 70
minut a nastepnie wytgczamy piekarnik i pozostawiamy go w nim jeszcze godzine. Po wyjeciu z
piekarnika sernik odstawiamy na kilka godzin do przestygniecia a nastepnie polewamy go
$mietang wymieszang z cukrem. Sernik wstawiamy do lodéwki na co najmniej 2 -3 godziny.
Smacznego :)

Mozna przyrzadzi¢ go réwniez bez alkoholu i kokosa , wychodzi réwniez bardzo smaczny :)






