Doradca
smaku

Curry ziemniaczane po szatansku

MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
ziemniaki 1,5 kg
cebula 3 sztuki
maka 1/4 szklanki
sol 2 tyzeczki
Przyprawa curry orientalna Prymat 1 tyzeczka
pieprz 1 duza szczypta
masto lub margaryna 10 dkg
mleko 3 szklanki
Papryka ostra mielona Prymat 1 duza szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢, optukac i pokroi¢ na cienkie plasterki. Cebule jak najdrobniej posiekaé. Make, sél,
pieprz i curry dobrze wymieszad, najlepiej poprzez potrzasanie w zamknietym stoiku. Forme do
zapiekania nattusci¢. Uktada¢ warstwami ziemniaki. Kazdg warstwe posypac siekang cebulg i
oprészy¢ maka z przyprawami oraz przykry¢ widrkami masta. Postepowac tak az do wyczerpania
skfadnikéw. Zala¢ mlekiem i posypac z wierzchu papryka. Wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto godziny.



