Doradca
smaku

Faszerowana czerwona cebula

AGNIESZKA B
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
duzych czerwonych cebul 10 szt.
borowikow 40 dag
bryndzy 25 dag
Butka tarta klasyczna Prymat 12 dag
oliwa do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obra¢ z wierzchnich stwardniatych lisci, przetrze¢ zwilzong w cieptej wodzie Sciereczka i
podzieli¢ na dwie czesci. Z kazdej potowy wyjac kilka warstw. Wydrgzone cebule utozy¢ na desce,
wyjete srodki drobno pokroic i zeszkli¢ na rozgrzanej oliwie z oliwek. Do cebuli na patelni dodaé
oczyszczone, umyte i pokrojone grzyby. Mase cebulowo-grzybowga podsmazac okoto 5 minut, zdjac
z ognia, lekko przestudzi¢ i potagczy¢ ze startym serem, tartg butkg i przyprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

Whnetrza wydrgzonych cebuli oprészy¢ przyprawami i napetni¢ przygotowanym farszem. Kazda
potowe cebuli owing¢ odpowiednim kawatkiem folii aluminiowej posmarowanej oliwa, uksztattowad
pakieciki i grillowac okoto 20 minut.



