Doradca

smaku
Kanapki imprezowe :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
jajko ugotowane na twardo 1 szt
kietbasa 12 plasterkow

pasta rybna

ogorek konserwowy
chleb stonecznikowy
butka

chleb tostowy

ser biaty
rzodkiewka

koperek

natka pietruszki

12 tyzeczek
12 plasterkéw
4 kromki

12 plasterkéw
9 kromki

12 tyzeczek

2 szt.

1/4 peczka

1/4 peczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

- Z kazdej kromki chleba Mulatek wykroi¢ za pomoca kieliszka do jajek po 3 kétka .Posmarowaé mastem .Potozy¢ biaty ser .Brzegi obtoczy¢

w wymieszanym z pokrojong natka pietruszki pokrojonym drobno koperku .Z wierzchu posypa¢ utartymi na tarce rzodkiewkami.

- 3 kromki chleba tostowego pokroi¢ na kwadraty ( 4 z kazdej ) Posmarowa¢ mastem . Potozy¢ widrki tososiowe. Udekorowac gatazka

koperku.

-Na krakersy natozy¢ paste jajeczng zrobiong z jajka i tyzeczki majonezu. Udekorowac
szczypta czerwonego kawioru

-Potéwki kromek dtugiej butki posmarowaé mastem , chrzanem .Potozy¢ kietbase Krakowska .Udekorowac kleksem majonezu i listkiem
pietruszki.

-3 kromki chleba tostowego przekroi¢ na tréjkaty ( po 4 z kazdej kromki ).Posmarowaé mastem , pastg rybna . Dekorowac korniszonem

-3 kromki chleba tostowego pokroi¢ na kwadraty ( po 4 kazda kromka ) . Posmarowa¢ mastem . Posypac tartym z6ttym serem .Dekorowac
zielening .






