
czosnek kiszony

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

czosnek 500 g

Liść laurowy suszony Prymat 3 szt.

ziela angielskiego Prymat 1 łyżka

Gorczyca biała cała Prymat 1 łyżka

chrzan świeży 6 dkg

woda 1/2 litra

sól 1 łyzka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czosnek obrać z łupinek i ułożyć w słoiczkach. Chrzan obrać i pokroić w kawałki,dać do
czosnku.Przyprawy zagotowujemy z zalewą i zalewamy czosnek. Zakręcamy słoiki i odstawiamy w
chłodne miejsce.


