Doradca
smaku

Melon grillowany w glazurze miodowej

AGNIESZKA B
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

dojrzatego melona 1 szt.
ptynnego miodu 1/2 szklanki
brandy 50 ml
cytryny 1 szt.
cukru waniliowego 2 tyzki
cynamonu 1 tyzka
$mietany 30% 250 ml
cukru pudru 5 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyty i osuszony melon przecig¢ wzdtuz na potowe, odrzuci¢ pestki i pokroi¢ na dos$¢ duze czastki.
Utozy¢ owoce na nattuszczonej folii aluminiowej i posmarowac z obu stron glazura przygotowang z
miodu, soku z cytryny i alkoholu. Grillowa¢ okoto 15 minut w zaleznosci od wielkosci melona i
grubosci pokrojonych czesci. Po zdjeciu z grilla kazdy kawatek oprészy¢ cukrem waniliowym
wymieszanym z cynamonem. W naczyniu ubi¢ $mietane na sztywno, doda¢ cukier puder. Ubita
$mietana udekorowad czgstki melona.



