Doradca
smaku

baba-muffinka "goracy cynamon" ze Sliwkami...

W MOJEJ KUCHNI

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 2 sztuki
olej 1/2 szklanki
mleko 1,5 szklanki
cukier 1/2 szklanki
maka tortowa 2 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
czekolada goracy cynamon 2 saszetki
sliwki 25 sztuk
lukier - W opisie
posypka kolorowa - ile potrzeba

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

jajka, olej, mleko, cukier dobrze roztrzepac rézga

wsypac make, proszek i 2 saszetki czekolady "goragcy cynamon" i wymieszac "byle
jak" = nie za doktadnie

forma kominkowa silikonowa 24 cm

potowe ciasta wyla¢ do formy i pouktadad sliwki bez pestek

teraz wylac reszte ciasta i na wierzchu pouktadac Sliwki

piec w 200C okoto 40 - 45 minut - do suchego patyczka



KROK 5 dobrze ostudzone ciasto polukrowad nie za gestym lukrem: puder cukier wymieszac
ze Smietang

posypac od razu kolorowa posypka

KROK 6 baba-muffinkowa jest bardzo wilgotna, smacznie aromatyczna goragcym cynamonem z
nuta sliwek....... POLECAM....... SMACZNEGO!!!!



