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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

BISZKOPT
Biatka oddzieli¢ od zéttek

©

ILOSC
PORC]I
5+

Ubi¢ biatka z cukrem na sztywno, do ubitej piany dodawac po trochu z6ttka, ocet i na koficu make ziemniaczang, make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, delikatnie mieszajac.

Piec 25 minut w 180 stop. na duzej blasze.

KREM

Proszek budyniowy rozmiesza¢ w 2 szkl. soku.

Pozostaty sok zagotowac z cukrem, wla¢ rozrobiony budyn.

Gotowac az zgestnieje.

Zelatyne namoczy¢, gdy napecznieje rozpusci¢, podgrzewajac.

Smietanke ubi¢, potaczy¢ z zelatyna.
Ciasto przekroi¢ na 2 placki, spodni placek posmarowac¢ goragcym budyniem, przykry¢ drugim biszkoptem, lekko docisnaé, wierzch

i boki posmarowac bitg Smietana.
Posypa¢ widrkami kokosowymi.
Wstawi¢ do lodéwki na 3 godz.






