Doradca
smaku

PLACEK Z CZERESNIAMI | PIANKA

BARBARA51
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaj 5
maki 5 czubatych tyzek
maki ziemniaczanej 2 tyzki
proszku do pieczenia 1 ptaska tyzeczka
cukru 5 tyzek

cukier waniliowy

starta skodrka z 1/2 cytryny
czeresni 1/2 kg
biatko 3

cukru do piany 200 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umy¢ i wypestkowad czeresnie. Oddzieli¢ zéttka jaj od biatek. Z biatek ubi¢ sztywna piane, dodajac
pod koniec po trochu cukru, nastepnie wszystkie z6ttka, skdrke z cytryny, dwa rodzaje maki i 2/3
przygotowanych czeresni. Lekko wymiesza¢. Wiozy¢ do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej
tartg butka tortownicy. Wstawi¢ do piekarnika i piec, nie otwierajgc drzwiczek, w piekarniku
nagrzanym do ok. 180 stopni. Ubi¢ sztywna piane z biatek, dodajac pod koniec cukier i cukier
waniliowy. Po 20 minutach pieczenia ciasta sprawdzi¢ czy juz wyrosto i zaczyna sie rumieni¢. Jezeli
juz jest takie to wyja¢ ciasto z piekarnika, przykry¢ go piang, posypa¢ pozostatymi czeresniami i
wstawi¢ do piekarnika. Piec az piana lekko sie zrumieni.



