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Ciasto: Zagnies¢ ciasto (z maki, margaryny, cukru, zéttek, cukru waniliowego i proszku do

pieczenia) podzieli¢ na 3 czesci (ma wyjs¢ naprawde cienkie). Jedng czes¢ potaczy¢ z kakao, jedng
zawing¢ w folie spozywczg i wtozy¢ do piekarnika. Jedng z biatych czesci ciasta wytozy¢ do foremki,
wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tarta. Ciasto posmarowac¢ powidtami, na to wytozy¢
ciemne ciasto. Na nie wysypac sparzone i wystudzone rodzynki. Ubi¢ piane z cukrem, dodac kisiel,
wytozy¢ na rodzynki. Na to zetrzec jasne ciasto. Piec w temp 180 stopni, az ciasto sie zeztoci,
sprawdzi¢ patyczkiem czy jest upieczone. Smacznego!



