Doradca
smaku

JABLKOWY PRZEKEADANIEC

BARBARA51
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
masto roslinne 125¢
zottko jajek 1
cukier puder 1 tyzka
startej skorki cytryny troche
cukier 3 tyzki

maka pszenna
maka ziemniaczana

proszek do pieczenia

2 czubate tyzki
1 czubata tyzka

1 ptaska tyzeczka

cukier puder 4 tyzki
wanilia 4 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki

orzechy mielone 4 tyzki
ciasto kruche 250¢
maka 250 ¢
jabtka 1 do przektadania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ ciasto kruche , schtodzi¢ przez pét godziny, nastepnie wytozy¢ nim wiekszg tortownice, tworzac podwyzszone
do potowy wysokosci brzegi. Podpiec w piekarniku nagrzanym do 250 stopni. Gdy ciasto lekko sie zarézowi, wyjac je z
piekarnika, posypac tartg butka z orzechami, natozy¢ pokrojone w cieniutkie plasterki jabtka, przesypujac je cukrem.
Zndw posypac tarta butka z orzechami, zala¢ ciastem biszkoptowym i wstawi¢ ponownie do piekarnika nagrzanego do
200 stopni. Piec ok. 35-40 min. na jasnoztoty kolor. Tak upieczone ciasto posypac cukrem pudrem z wanilia.



