Doradca

smaku
Pasztet z cukinii i watrobki
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

cukinia 1-2 szt
Zotty ser 25 dag
olej 6 tyzek
watrébka drobiowa 25 dag
Butka tarta klasyczna Prymat 2 szklanki
jajko 3 szt
cebula 2-3 szt
sol do smaku
pieprz do smaku
przyprawa uniwersalna Kucharek do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Watrdbke sparzy¢ i zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach. Cebule obra¢ i réwniez drobno zetrze¢ na
tarce. Cukinie obrac i zetrze¢ na tarce o duzych oczkach (powinno sie otrzymac 3 szklanki starte;
cukinii). Cukinie nalezy odcisna€. Ser zétty zetrze¢ na tarce o duzych oczkach. Wszystkie sktadniki
dobrze wymieszad i wytozy¢ do wysmarowanej i posypanej tarta butka matej brytfanny. Piec w
temperaturze 180 stopni okoto 1 godziny.



