Doradca

smaku
Zeberka w chili
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

zeberka wieprzowe 50 dag
czosnek 2 zabki
papryczka chili 3 szt

por 1 szt
koncentrat pomidorowy 1 tyzka
sol do smaku
pieprz do smaku
olej 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zeberka pokroi¢ na porcje, natrze¢ pieprzem, czosnkiem i sola. Pora drobno posieka¢ i wrzuci¢ do
garnka. Obsmazy¢ zeberka na patelni z rozgrzanym olejem. Gotowe przetozy¢ do garnka, podlaé
woda i dusi¢ z porem do miekkosci. Doda¢ drobno posiekana papryczke i koncentrat, 5 min.
poddusi¢, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Potrawa najlepiej smakuje z ryzem na sypko.



