Doradca

smaku
Krokiet po litewsku
ZOFIA12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ziemniaki 1 kg
cebula biata 1 szt
ttuszcz 4 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki
maka 2 tyzki
grzyby suszone 504
sol, majeranek, pieprz

maka ziemniaczna 3 tyzki

jaja 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowad, ostudzi¢ i zemle¢ w maszynce. Doda¢ pokrajang i zarumieniong cebule,
troche tartej bufki, 2 jaja, make oraz ugotowane i posiekane grzyby. Mase przyprawic i dokfadnie
wyrobi¢. Formowac podituzne wateczki, maczac je w roztrzepanym jajku, panierowac w tartej butce
i smazy¢ na ttuszczu. Podawad z sosem bolonskim i suréwka z marchewki.



