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Grzyby kiszone z kapustg

SKEADNIKI

kapusta kiszona
cebula biata
olej Iniany
peprz, cukier
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1. Grzyby przela¢ na sicie zimng wodg i pozostawi¢ aby odciekty, potem pokroi¢ je na paski.
2. Kapuste odcisna¢ z soku i pokroic.

3. Cebule drobno pokroi¢ i przela¢ wrzatkiem - osgczy¢ i wystudzic.

4. Grzyby, kapuste i cebule wymiesza¢ z cukrem i pieprzem.

5. Dodac olej, wymieszac i pozostawi¢ w chtodnym miejscu na 30 minut.



