Doradca
smaku

Roladki szynkowe z masg jajeczno-chrzanowag

B z HENRYKA2

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN

3-4

S

SKEADNIKI

szynki (najlepiej konserwowej, kwadratowej 10 plastréw

jajek ugotowanych na twardo 8 szt
starty chrzan
gesty majonez

. zelatyny instant na 1l. wody 1lop

Przyprawa uniwersalna kucharek., sél, pieprz mielony

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotowad na twardo. Obrac i zetrze¢ na matych oczkach tarki jarzynowej.Dodac 1tyzke
chrzanu, majonez (tyle, zeby zwigzat mase). Posoli¢, popieprzy¢ do smaku.Wymiesza¢ doktadnie i
naktada¢ na plastry szynki. Zwija¢ ruloniki i uktada¢ na pétmisku.Udekorowa¢ wg uznania (ja
uzywam natki pietruszki i czerwonej papryki). W rondelku zagotowad 1 | wody, dodac 1 tyzke
vegety i zelatyne, doktadnie wymieszad i zostawi¢ do wystudzenia.Tezejaca galaretkg zala¢
ruloniki.Odstawi¢ do zastygniecia. SMACZNEGO!



