Zupa pieczarkowa

SKEADNIKI

wywar z miesa i warzyw
pieczarki
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Oczyszczone pieczarki roimy na plasterki, po czym natychmiast skrapiamy sokiem z cytryny, by nie

Sciemniaty. Oprészamy je tez solg, pieprzem i tymiankiem. Przesmazamy je krétko na rozgrzanej patelni-na
masle - powinny mie¢ ztoty kolor.

Makaron gotujemy wg. przepisu na opakowaniu. Odcedzamy.

Marchewki kroimy w kostke, dodajemy do gorgcego wywaru. Wrzucamy tez podsmazone pieczarki.

Zagotowujemy.

Make mieszamy ze $mietang i hartujemy goraca zupa (wlewamy do niej po troszku gorgcag zupe mieszajac

caty czas), po czym wlewamy je do garnka z zupa. Mieszamy. Ponownie zagotowujemy.

Sprawdzamy czy zupa jest dostatecznie doprawiona - jesli nie - traktujemy ja przyprawami.

Zupe pieczarkowg podajemy z makaronem, posypang natka pietruszki.






