Doradca
smaku

zupa porowa z kluseczkami z jajek

SKEADNIKI

por (biate czesci)
marchew

seler

jajko

$mietanka 12-procentowa
piers z kurczka

ziemniaki miode

natka pietruszki

przyprawa do zup

ILONA23

— CZAS

' PRZYGOTOWANIA
15 MIN

4 szt

3 szt

1/2 szt

4 szt

1 tyzeczka
40 dag

4 szt

1 peczek

1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
3-4

mieso z piersi kurczaka kroimy w kostke Srednia i wktadamy do garnka nastepnie obieramy
marchewke ,serler,ziemniaki myjemy pod biezacg woda i kroimy w kostke i wktadamy do naszego
miesa ,nastepnie zalewamy wodga i gotujemy na srednim ogniu .jajka wraz z tyzeczka $mietany
oraz odrobina soli i pieprzeu roztrzepujemy ,naszg zupe doprawiamy sola pieprzem i odrobinka
magi i zagotowujemy i z naszych jajek przez widelec wlewamy do nasztej zupy i mieszamy zeby
sie zrobily kluseczki jajeczne podajgc ta zupe najlepiej posypac pietruszka zielona



