
Kuskus na bulionie :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

bulion drobiowy 1 szklanka

kuskus 1 szklanka

masło 1 łyżka

natka pietruszki 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotować bulion z masłem i natką pietruszki . Kuskus wsypać w miseczkę i zalać gorącym
bulionem .Zostawić aż kaszka wchłonie cały bulion .Widelcem wymieszać kuskus tak by był sypki .


