Doradca

smaku
Ogorki Pani Janki :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

3 kg ogorkow sredniej wielkosci,1 litr wody,1 szklanka octu 10 %,2 tyzeczki curry

0,5 kg cukru,3 tyzeczki gorczycy,10 plastrow cebuli,10 zielonych lisci selera,1,5
tyzki soli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki obrac ze skorki . Przekroi¢ na cztery czesci wzdtuz .Zagotowad zalewe z wody , octu, curry,
soli, cukru , gorczycy . Goraca zala¢ ogérki .Na wierzchu na ogérkach kfas¢ plaster cebuli i lis¢
selera . Wekowa¢ 5 minut . Podawac jako suréwke lub dodatek do kanapek, wedlin .



