Doradca
smaku

Camembert i Roquefort na krakersach z winogronami :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
12 Sredniej wielkosci stonych krakerséw
6 kawatkow ( tréojkacikow ) sera Roquefort ( takiej wielkosci by sie
miescity na krakersach )
winogrona czerwone 6 szt.
winogrona zielone 6 szt.
camembert 6 tréjkacikow

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Krakersy posmarowad delikatnie mastem ( tyle by ser potozony na krakersie przyklejat sie do niego
).Na kazdego krakersa potozy¢ tréjkacik sera .Obok potozy¢ po 2 potéwki ciemnego i potéwke
zielonego winogrona ( ciemne przy serze Roquefort , zielone przy serze Camembert .



