Doradca

smaku
Ciasto na pizze
JUSTYNA223
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
woda letnia 200 ml
drozdze swieze 25 dag
olej 1 tyz.
sol 1 tyz.
maka 350¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wode nalezy lekko podgrzac. Ma by¢ letnia. Drozdze pokruszy¢ w misce, wla¢ troche wody i
wymieszaé, az drozdze sie rozpuszcza. Dodad reszte wody, sél i prawie catg make. Ze sktadnikédw
wyrabiaj ciasto az stanie sie gtadkie dosypujac reszte maki. Gotowe nalezy odstawi¢ na okoto 40
minut zeby wyrosto. Gotowe rozwatkowac na blache i porozktada¢ swoje ulubione dodatki.



