Doradca

smaku
Pierekaczewnik
ZOFIA12
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
masto -ciasto 1,5 kostki
sdl - ciasto
posiekane cebule - farsz 1 4 szt
sol, pieprz, papryka - farsz 1
cukier 2 tyzki
sok z cytryny 0,5 cytryny
wotowina 1 (posiekana, farsz 1)
Ciasto: 4 szt
jaja 4 szt
maka tortowa 1 kg
rodzynki 1 (farsz 2)
jabtka 1 (farsz)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make wsyp do miski, wbij jajka, dodaj szczypte soli i zagnied ciasto dodajac wody. Wyréb ciasto jak
na makaron i na stolnicy podziel na 4 czesci. Rozwatkuj ciasto na placek, posyp maka i odtéz.

Zréb farsz miesny: mieso pomieszaj z cebula, papryka, pieprzem i dokfadnie wymieszaj.

Zréb farsz stodki: drobno pokrojone jabtko wymieszaj z rodzynkami, cukrem i sokiem z cytryny.
Plastry miesa posmaruj mastem i jednym z farszéw a nastepnie utdz je jeden na drugim. Zwin
ciasto, zalepiajac jego dtuzsze brzegi. Przetdz ciasto do prodiza i piecz 2 godziny w temperaturze
200 st.C.



