Doradca
smaku

Pizza margerita z serem plesniowym i pomidorami
KATE131

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 480 g
woda 240 ml
drozdze 1/4 kostki
ser z6tty 300 ¢
pomidrory 2-3 szt
przecier pomidorowy 2 tyzki
ziota Wg uznania
czosnek 3 zabki
ser lazur 1 (btekitny)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowujemy ciasto z maki, wody, oliwy i drozdzy.Ja nie czekam,az drozdze wyrosng
wczesniej,a ciasto i tak zawsze wychodzi.Mieszamy ciasto dosy¢ dtugo i wyrabiamy.Zostawiamy ok
10 minut pod sciereczka do wyros$niecia, nastepnie wyktadamy na wysmarowana oliwg forme.
Ciasto smarujemy przecierem pomieszanym z wycisnietym czosnkiem,posypujemy ziotami (ja
sypie mieszankg wtoska- bazylia,oregano, ziota prowansalskie).Na to Scieramy z6étty ser, lazur
kroimy w plasterki.Uktadamy plastry pomidoréw.Mozna podawac z sosem czosnkowym.Mozna
dodac¢ dowolne dodatki, smaczna jest tez z salami i szynka.Pyszna!



