Doradca

smaku
Ciasto Pychotka Il :)
WEDITH1
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
mleko do masy 0,51
mleczko kréowek 4 tyzki
krowki 300¢g
Smietana 30% 400 ml
cukier puder 4 tyzki
$mietan fix 2 opakowania
cukier waniliowy 1 tyzka
krakersy 2 duze paczki

krem do karpatki 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masa karpatkowa : przygotowujemy wg przepisu na opakowaniu, mleko mixujemy z proszkiem do
zgestnienia masy.

Masa kréwkowa: kréowki rozpuszczamy na patelni z 4 tyzkami mleka.

Bita $mietana: Smietane ubijamy na sztywno z dodatkiem cukru pudru, $mietan fixu i cukru
waniliowego.

Na blache uktadamy warstwe krakerséw, przykrywamy masg karpatkowa, nastepnie uktadamy
drugg warstwe krakerséw, polewamy masg kréwkowa, ponownie przykrywamy krakersami, a na
samg goére dajemy bitg Smietane.

Wktadamy do lodéwki na ok pét dnia aby krakersy zmiekty i mozna zajadac .... pychotka! polecam
)



