Doradca

smaku
Malinowe babeczki
CUKIERECZEK13
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
45 MIN 5+
SKELADNIKI
Sktadniki:
masto 175 graméw
maka 175 graméw
cukier 125 graméw
jajko 3 sztuki
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
aromat waniliowy 1,5 tyzeczki
maliny Swieze 100 graméw
maliny Swieze 250 graméw
Zelatyna wieprzowa Prymat 1,5 tyzeczki
woda 3 tyzki
cukier 5,5 tyzki
sok z cytryny 1 tyzka
maka ziemniaczana 1 tyzeczka
woda 1 tyzka
mascarpone 250 graméw
maliny Swieze do dekoracji
listki miety do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Wszystkie sktadniki na babeczki powinny mie¢ temperature pokojowa.

Masto ucieramy na puszysta mase z dodatkiem cukru. Nastepnie dodajemy po jednym
jajku dalej ucierajgc na puszysta mase i aromat.

Nastepnie dodajemy make wymieszang z proszkiem do pieczenia i za pomoca tyzki
delikatnie mieszamy.

Mase przektadamy do formy wytozonej papilotkami (na 12 babeczek). Wktadamy
ciasto do 1/3 wysokosci, nastepnie wktadamy po 2-3 maliny i przykrywamy reszta
ciasta.

Pieczemy w 180 stopniach przez okoto 20 minut, tzn. do momentu gdy babeczki sie
zarumienig. Po upieczeniu babeczki studzimy i ozdabiamy kremem.

Maliny ptuczemy i przektadamy do garnka. Zasypujemy je cukrem i wstawiamy na
maly gaz. Podgrzewamy je do momentu, az cukier catkowicie sie rozpusci. Wéwczas
dodajemy sok z cytryny, make ziemniaczang rozpuszczong w tyzce wody i mieszamy.
Catos¢ zdejmujemy z ognia i przecieramy przez sito. Dodajemy Zelatyne rozpuszczong
w 3 tyzkach wody i mieszamy. Odstawiamy do lodéwki do stezenia.

Po tym czasie stezata mase miksujemy z mascarpone. Powstaty krem przektadamy do
szprycy.

Na kazdej babeczce umieszczamy kilka malin i listki miety. Babeczki nalezy trzymad
w lodéwce.

Zycze smacznego ;)



