Doradca

smaku
Kluski dyniowe
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
miazsz z dyni 20 dag
maka 5 dag
Sredni ziemniak 1

jogurt naturalny 5-6 tyzek

z6ttko jajek 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Migzsz z dyni ugotowac w niewielkie ilosci wody tak aby zrobit sie miekki. Nastepnie migzsz
zmiksowacd i dodad przecisniete przez praske ziemniaki. Wsypa¢ make i dodac z6ttko. Doktadnie
rozgnies¢ ciasto tak aby powstata jednolita masa. Niestety ciasto bedzie sie strasznie lepito, ale nie
nalezy podsypywac je make lecz postarac sie z wilgotnymi dtonmi uformowac wateczek, ktéry
pdzniej kroimy. Podobnie jak kopytka. Do gotujgcej i osolonej wody dodac troche oleju. gotowad
ok. 2 minut od momentu wyptyniecia ostatniego kluseczka. Mozna podawac je na stodko lub np. ze
$mietana i posypanym drobno koperkiem wéwczas mozemy od sosu dodac soli ziotowej, ktdra
bardzo fajnie zmieni smak.



