
chleb w jajku

AGUTI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

chleb

jakja 2-3szt

przyprawy

mleko 3,2%

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ilość wszytskich składników zależy od ilości chleba jaką chcemy zrobić

jakja wbijamy do miski dodajemy ok,50ml mleka i przyprawy wszytko tutaj również zalezy od tego
co lubimy w moim przpadku było to papryka czerwona sól pieprz przyprawa do kuczaska, gyrosa i
przyprawa do sałatek ;P
wszystkie te składniki mieszamy na gładką mase bez grudek moczymy w tym chleb z obu stron
przez chwilke dokładnie (niezadługo bo chleb zacznie pić mleko i będzie sie rozpadał na patelni) na
patelni rozgrzewamy troche oleju z masłem i na gorącym smażymy na złoty kolor na sam koniec
można na chleb połozyć plasterek sera żółtego i gotowe
Smacznego!!!


