
pasta z bobu

MAMUSIA1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bób 20 dkg.

masło 2 łyżki

sól do smaku

Majeranek suszony Prymat 1 łyżeczka

Pieprz biały mielony Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bób gotujemy w osolonej wodzie i obieramy. Miksujemy z masłem i majerankiem,doprawiamy solą
i pieprzem do smaku.


