
Lasagne z naleśników

ANIA19939

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

naleśniki 15 szt

mięso mielone 500 g

cebula 2 szt

czosnek 2 ząbki

pomidory z puszki lub świeże 700 g

sól

pieprz

Zioła prowansalskie suszone Prymat

Zioła kuchni włoskiej suszone Prymat

ser gouda 150 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Podsmażamy cebulę i dodajemy mięso oraz przyprawy (jak do spaghetti)na końcu połowę
pomidorów. Natłuszczamy margaryną naczynie żaroodporne i układamy na dnie 5 naleśników. Na
ułożone naleśniki dajemy część mięsa i lekko posypujemy startym wcześniej serem żółtym.
Układamy kolejne 5 naleśników i resztę mięsa, posypujemy lekko serem i przykrywamy następną
porcją naleśników. Resztę pomidorów rozdrabniamy i dodajemy przyprawy po czym wylewamy na
lasagne, posypujemy resztą sera. Pieczemy 30 minut w 190 stopniach.

*Składniki na ciasto naleśnikowe:
jajko
20dkg mąki
1,5 szkl. wody
0,5 szkl. mleka
łyżka oleju oraz olej do smażenia




