
Ogórki z kurkumą

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 4 kg

woda 3 szkl

cukier 3 szkl

ocet 10 % 2 szkl

kurkuma 1 łyżka

sól 1 łyżka

ziele angielskie

czosnek

koper

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki umyć, obrać, wydrążyć środek i pokroić wzdłuż.

Do słoików wkładać, ziele angielskie, czosnek, koper i ogórki.

ZALEWA

Woda, ocet, cukier, kurkuma, sól .

Zagotować zalewę.

Gotową zalewą zalać ogórki, zakręcić słoiki i pasteryzować.


