Torcik ze sliwkami

SKEADNIKI

jaja

cukier

maka

proszek do pieczenia
cukier puder

mleko gorace
margaryna

sliwki

Masa marshmallowa

rurki
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smaku
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Biszkopt:

4 jaja

125 g cukru

125 g maki

1/2 tyzki proszku do pieczenia

Ze sktadnikdw na biszkopt zrobi¢ ciasto i piec ok 35 minut w temp.p 160 stopni

Masa

Zagotowac mleko, Kasia extra utrze¢ z Kasia roslinnym na puszysta mase.

Do Kasia dodawa¢ stopniowo po tyzce gorgcego mleka i tyzce cukru pudru, az do wyczerpania
mleka i cukru ciggle mieszajac.

Miksuje sie robotem, czym dtuzej sie ubija, tym puszysta jest masa.

Do masy doda¢ olejku.

Gotowg masg przektadac tort.

Sliwki

umy¢ sliwki (wegierki) wyja¢ pestki wsadzi¢ do garnka i mieszajac gotowac na wolnym ogniu az sie
rozprazg. Ostudzi¢ i przetrze¢ w celu pozbycia sie skdrek. Przetarta mase wsadzi¢ ponownie do
garnka i doda¢ cukier. Gotowa¢ do momentu zgestnienia.

Upieczony biszkopt przekroi¢ na 3 ptaty

1 ptat nasaczy¢ i wytozy¢ na niego powidta przykry¢ 2 ptatem

na 2 ptat wytozy¢ mase przykry¢ 3 ptatem ktéry nalezy polaé lukrem.

boki tortu z trzech stron obktadamy rurkami

przygotowang mase marshmallowg rozwatkowac¢ na ok 1-2 mm grubosci i odpowiednio docig¢ tak
aby zastaniata przéd tortu. Z pozostatej masy marshmall mozna co$ ulepi¢/ wycigé (u mnie trawka
przy ptocie) Na ptacie masy mazakami spozywczymi wykonad napis lub co$ narysowac.

Jesli nie mozesz naby¢ takiej masy podaje przepis
Masa marshmallowa

opakowanie pianek marshmall

200 g cukru pudru

tyzka wody (zimnej)



