Doradca

smaku
ogorki z chilli
JOLKA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ogorki swieze 2,5 kilogram
sol 4 tyzeczki
czosnek 1 gtéwka
ocet 10 % 1,5 szklanki
cukier 60 dag
olej roslinny 8 tyzek
Chili pieprz cayenne mielone Prymat 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki pokroi¢ w ésemki, zasypac solg na 6 godzin. Odla¢ wode z ogdrkéw i dodac chili i
zmiazdzony czosnek, zala¢ goraca zalewg na 12 godzin. Po 12 godzinach naktadac do stoiczkéw.
Nie pasteryzowac!



