Doradca

smaku
Plesniak sliwkowy
PIERNICZKOWO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

maka 4 szklanki
cukier 1,5 szklanki
jajko 5 sztuk
margaryna 1 kostka
kisiel cytrynowy 1 sztuka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
sliwki wegierki 15 sztuk
powidta sliwkowe 1 maty stoiczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzielamy o biatek. Z6ttka zagniatamy razem z margaryna, przesiang przez sitko maka, 1
szklanka cukru i proszkiem do pieczenia. Ciasto wstawiamy na ok. 30 minut do loddwki. Sliwki
przekrawamy na pét i wyjmujemy pestki. Biatka ubijamy na sztywng piane, po czym stopniowo
dodajemy reszte cukru oraz kisiel i dalej ubijamy. Blache o wymiarach 28 x 40 cm smarujemy
tluszczem i posypujemy butkg tartg. Na spdd blachy uktadamy 2/3 ciasta i rozsmarowujemy
powidta Sliwkowe. Nastepnie uktadamy potéwki sliwek (wybrzuszeniem do géry). Ciasto smarujemy
ubitg piana. Nastepnie bezposrednio na piane $cieramy (na tarce o duzych oczkach) pozostaty
cze$¢ ciasta. Ciasto wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 175 *C i pieczemy ok. 45 minut.



