Doradca

smaku
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka pszenna 1 kg

zottka jaj 8 sztuk
mleko 500 ml
cukier 20 dag
masto 20 dag
drozdze 10 dag
marmolada 25 dag
spirytus 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make pszenng przesiaé przez sito. Zottka jaj utrze¢ z cukrem na puszysta mase. Drozdze
wymiesza¢ z odrobing mleka, cukru i tyzkg maki pszennej, przykry¢ Iniang Sciereczka i odstawi¢ w
ciepte miejsce do wyrosniecia. Gdy drozdze wyrosng wla¢ je do maki, doda¢ cukier z zéttkami,
masto, zapach i wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ do wyrosniecia. Gdy wyrosnie odrywaé mate kawatki,
formowac placuszki, naktadac na nie po tyzeczce marmolady i formowac paczki. Smazy¢ na
rozgrzanym gtebokim ttuszczu ze spirytusem. Po usmazeniu odsaczy¢ z ttuszczu i posypac cukrem
pudrem.



