
Naleśniki z mięsem i sosem czosnkowym

MALINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ciasto naleśnikowe

łopatka bez kości 0.7 kg

Kukurydza z Puszki 1 puszka

sos czosnkowy do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przygotować ciasto naleśnikowe na słono, na ok. 10-12 naleśników. Łopatkę pokroić na kawałki,
dusić z przyprawami, a następnie zmielić. Kukurydzę odcedzić i przygotować sos czosnkowy
(przepis w mojej księdze). Usmażonego naleśnika smarujemy sosem wykładamy mięso i kukurydzę
i zwijamy w rulon. Górę naleśnika również polewamy sosem.


