Doradca
smaku

Satatka sezonowa z plastrami wedzonego tososia
norweskiego z jajkiem w koszulce i sosem francuskim -
Krok po kroku

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

bukiet satat

pomidory koktajlowe (czerwone) 4 sztuki

pomidory koktajlowe (zétte) 4 sztuki

cebula czerwona 1 sztuka

cebula biata 1 sztuka

jajko 4 sztuki

tosos wedzony plastry 300 gram

serek kanapkowy biaty 4 tyzki

cytryna 1 sztuka

Sos satatkowy francuski vinaigrette Prymat 1 sztuka

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Przygotowad wszystkie sktadniki.

KROK 2 Umyte, oczyszczone i osuszone sataty wymieszac i potgczy¢ z sosem francuskim
Prymat przygotowanym zgodnie z opisem umieszczonym na opakowaniu.

KROK 3 Przygotowac jajka w koszulce: W garnku zagotowac litr wody z octem, nastepnie
delikatnie wbija¢ jajka i gotowac okoto 4 minut, az sie zetna.



KROK 4 Sataty, pomidory koktajlowe, wedzonego tososia, jajka w koszulkach i serek
Philadelphia utozy¢ na talerzach, udekorowac czastkami cytryny, posypac kolorowa
cebulg oraz doprawi¢ Pieprzem czarnym grubo mielonym.

KROK 5 Smacznego!



