Doradca

smaku
Orzeszki z masg krowkowa
MARTA1986
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maki 3 szklanki
margaryny 3/4 kostki
jajek 3 sztuki
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
cukru pudru 2 tyzki
$mietany 3 tyzki
masa krowkowa orzechowa
czekolady mlecznej 1 tabliczka
cukier puder
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Do miski wsypa¢ make z proszkiem do pieczenia. Wrzuci¢ margaryne i posieka¢. Whbi¢

jajka. Doda¢ $mietane oraz cukier puder. Doktadnie wyrobic i zagnies¢ ciasto.

KROK 2 Foremki do orzeszkéw nattusci¢.Urwac kawateczki ciasta i zawija¢ w kuleczki.
Kawateczki ciasta wciskac do foremek. Piec ok 10-15 minut w 180 stopniach.

KROK 3 Czekolade mleczng rozpusci¢ w kapieli wodnej. Upieczone ciasteczka nadzia¢ masa
kréwkowg i zlepi¢ kolejnym ciasteczkiem. Przycisng¢ delikatnie. Potowe orzeszka
maczaé w czekoladzie i utozy¢ na paterze. Posypac cukrem pudrem.



