Doradca
smaku

Zielone szasztyczki nalesnikowe :

SKEADNIKI

czekolada mleczna
winogrona

proszek do pieczenia
barwnik spozywczy
jajko

mleko

maka

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 tabliczka

10 kulek

1/2 tyzeczki

1 tyzeczka zielony
2 szt

1/2 szklanki

6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORC]I
1-2

Z jajek, maki, mleka, szczypty soli, proszku do pieczenia , kisielu ( sypki ), barwnika , 2 tyzek oleju
zrobi¢ ciasto nalesnikowe .Odstawic¢ . Rozgrza¢ na patelni do nalesnikéw 1 tyzke oliwy obracajac
patelnia tak by cata sie nattuscita .Zla¢ olej. Nabierac¢ chochelkg do zupy ciasta nalesnikowego i
wlewad na patelnie . Rozprowadzi¢ ciasto po patelni obracajac nig . Usmazy¢ 6 nalesnikow (
obracajac nalesniki w trakcie smazenia ).
Nalesniki przekrawad na pét .Kazdg potéwke zwijac tak by powstawat zgrabny rulonik . Ruloniki
nadziewac po 6 sztuk na patyczki do szasztykdw .
Podawac obok wymieszanych ( odsgczonych z syropu ) owocéw + przekrojone na potédwki
winogrona .Obok podac bita Smietane i roztopiong czekolade do polewania ( roztopic z kilkoma
tyzkami mleka by byta ptynna )



