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Z maki, jajka, cukru i masta zarobi¢ kruche ciasto, wiozy¢ je do tortownicy. Kilkakrotne naktug,
upiec i zostawi¢ do wystygniecia.

Zmieszac troche soku wisniowego z maczka ziemniaczana. Reszte soku zagotowaé, zagescic
maczka ziemniaczana, zmieszac z wisniami.

Zagotowac cukier z 4 tyzkami wody, zmiesza¢ z wisniéwka. Skropi¢ tym placki biszkoptowe.

Ubi¢ Smietanke na sztywno z cukrem waniliowym, czes¢ zostawi¢ do dekoraciji.

Podktad z kruchego ciasta posmarowac dzemem porzeczkowym, przykry¢ biszkoptem,
rozsmarowac po wierzchu sztywng bita Smietane, dodac wisnie. Potozy¢ drugi placek biszkoptowy i

lekko przycisnac.

Gore i boki posmarowac bitg Smietang, posypac czekolada, wycisngé rézyczki ze Smietany i
przybra¢ wisniami,



