
Sos grzybowy klasyczny z suszonych

ZOFIA12

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

grzyby suszone 30 g

cebula biała 1 szt

mąka 1 łyżka

masło 1 łyżka

bulion 1 szkl

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1. Grzyby umyć, namoczyć w szklance wody na 4-6 godzin, ugotować w tej samej wodzie dodając
bulion.
2. Grzyby wyjąć i drobno posiekać. Na maśle udusić drobno posiekaną cebulę, dodać mąkę,
rozprowadzić zasmażkę wywarem z grzybów.
3. Dodać sól, pieprz i posiekane grzyby.


