Doradca
smaku

Ruskie pierogi wg Babcigramolki :

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
2 cebule,?2 tyzki oliwy,sdl,pieprz mielony,25 dag boczku wytopionego na
skwarki
maka 35 dag
jajko 1 szt.
woda 3/4 szklanki
sol 1 szczypta
ser biaty 40 dag
ziemniaki 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki , wody, jajka, szczypty soli zagnies¢ ciasto . Zawing¢ w folie spozywcza . Cebule drobno
usiekac i podsmazy¢ na ztoto na oliwie. Ser i ugotowane ziemniaki zmieli¢ . Wymiesza¢ ziemniaki ,
ser, i usmazong cebule . Doprawic solg i pieprzem . Ciasto rozwatkowac . Szklankg wykrawacd
krazki . Na kazdy naktadac farsz . Zlepia¢ pierogi i gotowaé na osolonym wrzatku 3 minuty od
wyptyniecia . Wyjmowac tyzka cedzakowq . Podawad okraszone skwarkami z boczku .

Do robienia pierogéw mozna uzy¢ ziemniakéw pozostate z obiadu .



