Doradca
smaku

Krupnik o smaku grzybowym z peczaku na zeberkach

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKEADNIKI

1 kg zeberek ,1 marchewka ,%: pietruszki ,1/8 selera ,%: pora ,2 liscie
laurowe ,4 ziela angielskie

peczak 1/2 szklanki
grzyby suszone 1 gars¢
ziemniaki 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zeberka pocig¢ na paski . Zala¢ 1.5 litrem wody . Doda¢ przyprawe do zup, ziele angielskie i licie
laurowe. Gotowac¢ 50 minut. Wyja¢ zeberka.Odla¢ % litra wywaru do dalszego duszenia zeberek.
Kasze dobrze wyptukaé¢ w zimnej wodzie kilkukrotnie jg zmieniajac. Doda¢ do wywaru razem z
pokrojonymi na ¢wiartki lub ésemki ziemniakami, marchewka w plasterkach , selerem pocietym w
cienkie paseczki, porem w krazkach i pietruszkg w ¢wier¢ talarkach. Gotowac jeszcze 30 minut.
Podawac posypang usiekanag natka pietruszki .

Zeberka wyjete z zupy wyluzowac z kosci i zrobi¢ z nich ,, fatszywe gotabki z zeberek ,,.



