Doradca

smaku
klasyczna pizza
MIC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ciasto na pizze 1 sztuka wg przepisu mojego
kietbasa 3 petka
pieczarki 80 dag
ser z6tty 15 dag
Ziota prowansalskie suszone Prymat do posypania
sol i pieprz do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Ciasto na pizze:

60 dag maka

2 tyzki ciepta woda

1 tyzeczka Sol

2 tyzeczki olej

4 dag drozdze

przyprawado kurczaka 1 tyzeczka

Drozdze musimy wymieszac razem z cieptg wodg i odstawiamy w ciepte miejsce. W
momencie gdy zaczng one rosngc musimy je wraz z solg doda¢ do maki i wyrobic
ciasto z przyprawa., ktdée potem smarujemy 1 tyzeczka oleju i odstawiamy w ciepte
miejsce by ciasto urosto. Ciasto, ktére podwoito swoja objetos¢ wylepiamy na blache.

Pieczarki obieramy, kroimy drobniej, podduszamy z solg i pieprzem. Nastepnie
dodajemy pokrojong kietbase.

Wszystko ze sobg mieszamy.

Ciasto wyktadamy na blache, smarujemy przecierem pomidorowym. Wyktgdamy
sktadniki.

wyktadamy ser, posypujemy przyprawami, ziotami.
wktadamy do piekanrika, pieczemy w 200 stopniach.

smacznego, podajemy z sosami.



